[image: image1.emf]
(2010)
Catering
Uitgaan heeft zijn charme; maar thuisblijven ook. Alle kwaliteiten van Niëns Horeca zijn immers ook voor u thuis beschikbaar. Of u nu 25 gasten ontvangt, of een groot feest viert met honderd(en) gasten. 
Niëns Horeca brengt haar gezelligheid & culinaire vaardigheden bij u op locatie!

Cateringbuffetten

Een koud en warm buffet tot in de puntjes…

(Bestek, servies en eventuele overige benodigdheden zijn inbegrepen.)

Te reserveren vanaf 25 volbetalende personen. Cateringbuffetten in Maasbree worden gratis gebracht!
Buffet Peel & Maas A

Huisgemaakte koude schotel

3 Rauwkostsalades

Klassiek gevuld half ei

Brood en kruidenboter

2 warme gerechten naar keuze*

Witte rijst

€14,95 p.p.

Buffet Peel & Maas B

Verse rundvleesbouillon met groentevulling

Brood en kruidenboter

Huisgemaakte koude schotel

Pastasalade

3 Rauwkostsalades

Fruitcocktail

Klassiek gevuld half ei

Ham-aspergerolletje

Brood en kruidenboter

2 warme gerechten naar keuze*

Witte rijst

€17,95 p.p.
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Buffet Peel & Maas C

Verse rundvleesbouillon met groentevulling

Brood en kruidenboter

Huisgemaakte koude schotel

Pastasalade

3 Rauwkostsalades

Fruitcocktail

Klassiek gevuld half ei

Ham-aspergerolletje

Brood en kruidenboter

3 warme gerechten naar keuze*

Witte rijst

€20,95 p.p.

*Warme gerechten naar keuze:

Kipgerechten

Gebakken stukjes kipfilet in Boursinsaus

Gebakken kipfilet met champignonroomsaus

Gebakken kipfilet in een zoetzuresaus

Krokant gebakken stukjes kipfilet met een pikante saus

Pittig gekruide drumsticks

Rundvlees/kalfsvlees gerechten

Klassieke Hongaarse goulash

Zuurvlees op Limburgse wijze

Boeuf Bourgionne (stukjes gestoofd rundvlees in rode wijnsaus)

Boeuf au madeira

Runderpoulet “zingara”(runder poulet gegaard in een in zachte paprikasaus)

Gestoofde kalfssukade met een appeltjes saus
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Visgerechten

Gebakken pangafilet met dillesaus

Gebakken botervis met Hollandaisesaus

Visstoofpotje van diverse soorten vis en groenten

Varkensvleesgerechten

Gebakken stukjes varkenshaas in champignonroomsaus

Gebakken stukjes varkenshaas in satésaus

Varkenspoulet in eigen jus met champignons

Karbonade in stroganoffsaus

Reepjes schnitzel in tijmsaus

Gebakken stukjes varkenshaasje in een warme paprikasaus

Gehaktballetjes in tomatensaus

Pastagerechten

Lasagne

Tagliatelle met gebakken bospaddenstoelen

Penne a la bolognese 
Tagliatelle in een vissaus met basilicum
Extra mogelijkheden:

* Koude visschotel toevoegen aan Buffet Peel & Maas
€4,95 p.p. (100g p.p.)

Overige buffetten/mogelijkheden op aanvraag.

Desserts

2 soorten pudding naar keuze €5,00 p.p.

Ananaspudding

Chocoladepudding

Sinaasappelpudding

Mokkapudding

Advocaatpudding

Roomrijstpudding

Kersenpudding

Perenkaneelpudding

Fruitcocktail €2,00 p.p.
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Verhuurartikelen

Onderstaand bieden wij u mogelijk aanvullende artikelen op uw buffet. Alle genoemde prijzen zijn stukprijzen (of gelden per couvert). Prijzen zijn incl. schoonmaakkosten. 


Servies

kop + schotel + lepel
 







€0,50
gebaksbord + vork 








€0,45

bord + mes + vork 








€0,60

soepkop + lepel 








€0,50

dessertbord + lepel 








€0,45

roomstel









€2,50

vlaaischotel + vlaaischep 







€4,00

Glaswerk

champagne flutes, (krat, 52 glazen) 






€15,00

wijnglazen, (krat, 32 glazen) 







€6,00

sherry/portglazen, (doos, 12 glazen) 





€2,00


frisdrankglazen, (krat, 32 glazen) 






€4,00

bierglazen, (krat, 52 glazen) 







€6,00

waterkaraf 









€2,00

Koel- en tapinstallatie
tapinstallatie (snelkoeler) 100 cm inclusief monteren en demonteren

€60,00
tapinstallatie (snelkoeler+ spoelbak) 160 cm inclusief monteren en demonteren
€80,00

koolzuur 









€5,00

lekblad groot 









€5,50

dienblad 









€2,00

spoelborstel 









€3,00

koelkast groot 








€30,00

Meubilair

statafel 









€9,50

statafel luxe, afgerokt met tafellaken, strik en napperons 



€15,00

tafel (4-kant)









€5,00 

tafel (rond)









€7,50

stoel










€2,50

Linnen

linnen (laken)









€4,50

afrok laken









€5,00

dranken









op aanvraag

bediening









op aanvraag

op-/afbouwkosten








€32,75 p/u

Diversen

koffiemachine (excl. koffie) 







€35,00

waterkoker 









€5,00

thermoskan 









€2,50

chafing dish 









€12,50

gelbrander 









€1,50

hotpot 










€12,50

sprekersstoel
 








€20,00

asbak 










€0,50

vaasje met bloemen








€2,00

kandelaar met kaars 








€1,50

lowboy (theelicht)








€0,50
barbecue ca.20 à 25 pers. incl. schoonmaakkosten, gas op nacalculatie

€25,00
[image: image5.emf]
(2010)
Voorwaarden

Algemene reserveringsvoorwaarden
Op alle reserveringen zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca van toepassing, deze liggen bij ons ter inzage en worden op verzoek kosteloos toegezonden. De UVH zijn bindend voor iedereen die van onze diensten gebruik maakt. Onderstaand zijn er enkele punten voor u uitgelicht.

Bestellingen en wijzigingen
Graag vernemen wij uiterlijk 8 dagen vóór reserveringsdatum uw bestelling en het definitieve aantal personen. Bij groepsreserveringen vanaf 75 personen, verzoeken wij u het definitieve aantal gasten uiterlijk  1 maand vóór reserveringsdatum aan ons door te geven. Indien het werkelijk aantal gasten minder is dan het gereserveerde aantal, dan wordt het opgegeven aantal in rekening gebracht.

Aansprakelijkheid 
Alle goederen zoals serviesgoed, bestek, borden, chafing dish en verdere door opdrachtnemer ter beschikking non-consumptieve goederen blijven eigendom van de opdrachtnemer. Wanneer, er sprake is van verlies, schade of breuk van geleverde materialen, zijn wij genoodzaakt u de kostprijs in rekening te brengen.

Opdrachtnemer is niet verantwoordelijk voor de wijze van opslaan van opdrachtgever. 

Indien de opdrachtgever het heeft verzuimd om tijdig maatregelen te nemen voor het in       

ontvangst nemen van de goederen, dan is opdrachtnemer gerechtigd deze goederen voor 

rekening en risico van opdrachtgever te lossen en op te slaan waarmee de opdrachtnemer aan 

de leveringsplicht heeft voldaan. Opdrachtnemer behoud zich het recht voor om goederen in 

gedeeltes te leveren.

Indien de opdrachtnemer eten en drinken, zonder personeel, aflevert bij opdrachtgever, 

heeft opdrachtgever 2 uur garantie op kwaliteit van het eten vanaf het moment van 

aflevering.

Indien opdrachtgever en/of gasten van opdrachtgever eten van locatie meenemen, 

of het eten ondeskundig behandelen, dan is dit voor eigen risico van opdrachtgever   

en/of gasten.  

Prijzen

-Prijzen zijn exclusief bezorgkosten (€0,50 per km), dit geldt ook wanneer wij spullen dienen    

 op te halen. Bij bezorging in Maasbree berekenen wij géén bezorgkosten. 

-Tenzij anders vermeld, zijn alle tarieven inclusief B.T.W.  

-Eventuele prijswijzigingen zijn onder voorbehoud.

-Prijzen bedienend personeel op aanvraag.

Betaling

Betaling contant bij levering, tenzij anders overeengekomen. Tevens kan om een aanbetaling gevraagd worden. 
